ENTRANTES

- Tirabeques a la brasa, togarashi, kasobushi y ponzu casero
- Tempura de langostinos con mayo de kimchi
- Tempura de enoki, mayo de aji amarillo y salsa sweet chili
- Berenjena china a la brasa, yogur de albahaca tailandesa, miso y mostaza
- Gyozas de langostino crujientes con mayo miel sriracha
- Guacamole preparado en mesa con totopos artesanos

- Taco de merluza en tempura, ensalada de col con chipotle y aromdticos

CRUDOS

- Ostra Sorlut n®2, ponzu casero, caviar citrico y acedera de playa
- Carpaccio de wagyu, bogavante, yema de erizo y caviar
- Aguachile de carabinero, aguacate y jalapefio verde

- Tiradito de lubina con leche de tigre de aji amarillo, choclo
y cancha crujiente

ROLLS

- Veggie: verdura de temporada y seleccién del chef

- Steak Tartar Handroll: handrolls de steak tartar ahumado
con grasa de txuleta

- Salmén Lover: queso crema, aguacate, salmén fresco
y salmén flameado

- Dragén Tempura: anguila, atiin y aguacate, envuelto en tempura
y salsa de anguila

- Tuna Bomb: ventresca y lomo de atiin

- Spicy Tuna: attin rojo, aguacate, mayonesa de sriracha
y tartar de atun

PARTY UP

Every night is a party at our dinner and dance club, that’s why

our tables become private celebration zones at midnight

WELCOMETO THE BOTTLE CLUB

If you want to keep enjoying the evening just right where
you are, talk to your waiter now and book the bottle you like.

The night has just begun!

SASHIMI

- Seleccidén del chef 4 variaciones
- Seleccidén del chef 6 variaciones

Extra de caviar 10 grs

NIGIRIS

- Vieira y queso fundido
- Carabinero y su cabeza a la brasa
- Lubina y lima
- Steak tartar ahumado
- Carne de wagyu
- Salmén/Salmén flambeado y chimichurri
- Atan rojo y caviar

- Ventresca de atiin

GUNKANS

- Gunkan de yema de erizo
- Gunkan de wagyu

- Gunkan de steak tartar con ahumado caviar

Disponemos de carta de alérgenos
Todos los precios incluyen IVA. Valor expresado en euros.

PRINCIPALES

- Pasta de cangrejo real con salsa thai y pan chino frito
- Bogavante en Beurre Blanc y caviar

- Solomillo saltado al wok con mayo de aji amarillo

- Smash burger de carne de txuleta madurada y patatas fritas caseras

- Katsu sando de panceta
Extra de caviar 10 grs

- Entrecot Discarlux de carne madurada 20 dias a la brasa

- Lubina a la brasa con salsa aromadtica fresca (2 pax)

GUARNICIONES

- Patatas bravas, alioli de ajo asado y barbacoa ahumada
- Patatas fritas casera
- Bimi frito con mayonesa citrica y togarashi

- Maiz frito especiado ligeramente picante

LALLAMADA DELA SELVA

- Tarta de chocolate cremosa con aceite de oliva y sal
- Tarta de queso cremosa
- Fresas a la brasa, reduccion de jerez y helado de yogur
- Ginfizz

- Torrija a la brasa con helado de yuzu y caramelo salado de soja



